Alain Saint-Joanis®

since 1876
Made in France




Chez Alain Saint-Joanis, nous sommes couteliers de
pére en fils depuis 4 générations : cette production
qui fait la fierté de l'entreprise vous est présentée
dans notre nouveau catalogue Prestige.

Articles haut de gamme, les couverts sont fabriqués
a partir de matiéres nobles : métal argenté de
qualité orfévre, en inox 18/10 ou doré a l'or fin.

Les lames des couteaux sont en inox spécial
coutellerie et les garnitures en métal argenté.
Toutes ces piéces sont assemblées et polies
manuellement.

Alain Saint-Joanis réalise également des fabrications
sur mesure a la demande de ses clients.

Cette collection est réactualisée chaque année,
s'adapte aux nouvelles technologies et aux
nouveaux matériaux.

Les couverts Alain Saint-Joanis, satisfont aux
exigences des nombreux lavages en lave-
vaisselle : le haut de gamme peut ainsi se conjuger
au quotidien.

Alain Saint-Joanis is a family-owned company located
in the heart of France.

The company has been creating and manufacturing
collections for the table since 1876 in the purest
tradition of the french cutlery, adapting their
craftsmen’s know-how to new manufacturing
techniques.

A single concern : quality.

Our top-of-the-range flatware is made with authentic
raw materials such as ebony, rosewood, olivewood,
boxwood...

It is dishwasher safe.

Both contempory and traditionnal collections can be
silver plated. Metal fittings and bolsters are made of
18/10 stainless steel, silver plated or gold plated.
Knives blades are made of carbon steel.

The Alain Saint-Joanis collections are hand-
assembled and hand-polished in France.

The company can also design specific patterns
based on drawings, documents or on own ideas.
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Nomenclature

couteau de table / table knife / Tafelmesser

couteau a dessert / dessert knife | Dessertmesser

cuillere de table / table spoon ! TafellGffel

fourchette de table / table fork / Tafelgabel

cuillére 3 dessert / dessert spoon | Dessertloffel

fourchette a dessert / dessert fork / Dessertgabel

cuillére & café / coffee spoon / Kaffeeloffel

cuillere @ moka / demi-tasse spoon { Mokkaloffel

fourchette a paisson / fish fork 1 Fischgabel

couteau a poisson / fish knife / Fischmesser

fourchette & gateau / pastry fork / Kuchengabel

fourchette a huitres / oyster fork / Austergabel

fourchette & fruits / fruit fork / Obstgabel

couteau a fruits / fruit knife | Obstmesser

service a poisson / fish servers [ Fischvorlegebesteck

pelle a gateau / cake lifter { Tortenheber

couteau & pain G.M. / bread knife / Brotmesser grof

couteau a fromage serv. / cheese knife / Kasevorlegemesser

couteau a fromage / small cheese knife | Kasemesser

couteau a beurre serv. / butter knife / Buttermesser grof3

tartineur / butter spreader | Buttermesser klein

service a salade / salad servers | Salatbesteck

service a découper / carvers [ Tranchierbesteck

louche & potage / soup ladle / Suppenkelle

louche a créme / cream fadle ! Sahneltffel

cuillére a servir / serving spoon [ Servierloffel

HTT“TTllleﬂlmlmnml

fourchette a servir / serving fork / Serviergabel
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Made In France

Alain Saint-Joanis®

2, rue du 11 novembre - B.P. 26
63650 LA MONNERIE
FRANCE

Tél. (33) 04 73 51 42 97
Fax (33) 04 73 51 44 88
e-mail : info@alain-saint-joanis.com

www.alain-saint-joanis.com
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